Gowrmelirestaurant Olztaler Mube

Soéldens 5-Sterne Hotel Das Central Uberrascht mit einer Kiiche die ihre Tiroler
Wurzeln liebt. Die ihre Heimat und Herkunft wertschatzt — und das in jeder Nuance
schmecken und sogar spuren lasst.

Alpiner Genuss in unserem Gourmetrestaurant Otztaler Stube ist ein
langsames GenieBen. Ist Zeit fur Tirol. Zeit fur ehrlichen Geschmack. Und Qualitat,
fur die regionale Bauern und Genussproduzenten mit ihrem Namen und mit
gelebter Uberzeugung, Produkte nachhaltig und auf hochstem Niveau zu

produzieren, einstehen.

AKTUELLE AUSZEICHNUNGEN
3 Hauben (15 Punkte) von Gault Millau 2022

4 Sterne (91/100 Punkten) im renommierten Guide a la carte
3 Gabeln (92 Punkte) von Falstaff Restaurant Guide 2021

ALPINES GEDECK
hausgebackenes Brot (Mehl & Getreide vom Bio-Hof Glatzl aus Haiming/Otztal)
Tiroler Speckaufstrich, Erdapfelaufstrich, hausgemachte Krauter-Gewdrzmi-
schung BIO-Olivendl Nufiez de Prado, Blume des Ols' aus Baena/Spanien

€7
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AMUSE GUEULE
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* SOLDER DAMHIRSCH *

Brioche | Wildkrauter | Otztaler Granten
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ALPENBOUILLABAISSE
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* RAUCHERERDAPFEL *

Lammwanger!| | Schmorknoblauch
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“ TIROLER KALB *

Pastinake | Endiviensalat
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*KURBIS *
Mandel | Felchlin Sao Palme 75%
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LA SANGLEE DES COUARDIS

Fichtensprossen | Birne

*4-Gang Men € 105 *
6-Gang Menii € 136

Gesamte Weinbegleitung € 92
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“RETTICH*

Buttermilch | Brioche
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ROHNENCONSOMME

Schwarzer Truffel | GrieB3 | Wachtelei
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* RAUCHERERDAPFEL *

Topfen | Schmorknoblauch
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“ KARFIOL *

Rostzwiebel | Kohlrabi
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*KURBIS *
Mandel | Felchlin Sao Palme 75%
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LA SANGLEE DES COUARDIS

Fichtensprossen | Birne

* 4-Gang Menii € 84 *
6-Gang Menii € 105

Gesamte Weinbegleitung € 82



